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LOS TALLERES EMPIEZAN CON
UNA BREVE INTRODUCCION

DEL TEMARIO TALLER EN TALLER TALLER TALLER
PRACTICA CULINA’RIAY GRUPO GASTRONOMICO PERSONALIZADO INTENSIVO
DEGUSTACION
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*Incluye los talleres de *Ponte en contacto para
cocina japonesa y de agendarlo
arroces

NIVEL 1 DE MACROBIOTICA (8 MODULOS, 12 HORAS)

e Precio por un fin de semana (mddulos 1 al 8, 12 horas): 290 €
e Precio por un dia (4 mdédulos, 6 horas): 145 €
e Precio por un médulo (90 minutos): 45 €
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Matthias Hespe
Formador Asesor y Chef

6059892 19
;QUE INCLUYEN LOS TALLERES? ;QUE NO INCLUYEN LOS TALLERES?
gOfrecemos delantales para usarlos durante el No incluyen un boligrafo y una libreta para
taller, sin opcidn de llevarselos a casa hacer apuntes

g Incluye las recetas del taller

j Degustacién de lo realizado en el taller C/ Universitat de Montpellier, 12, 2-1, 17003 Girona

+34 60598 92 19
info@espaicuinarsa.com

g Tiempo para hacer preguntas

RESERVACION

Para realizar tu prereserva envia un correo electrénico a info@espaicuinarsa.com Las reservas por los talleres en
grupo se atienden por riguroso orden de llegada hasta agotar el aforo maximo de 8 personas.

La reserva quedard confirmada una vez se haya efectuado el pago:
e Transfarencia bancaria: ES06 2100 0270 4902 0034 7186 (CaixaBank)
e Bizum al nimero +34 605 98 92 19 (especifica tu nombre y taller en el concepto)

CONDICIONES DE REEMBOLSO

Si quieres darte de baja de tu reserva confirmada por transferencia bancaria o bizum, ten en cuenta estas
condiciones:
e Site das de baja 7 dias antes del taller: reembolsamos el 100% del pago menos una cuota de reembolso de 3€
e Site das de baja de 6 a 2 dias de antelacion: reembolsamos el 50% del pago menos una cuota de reembolso
de 3€
e Site das de baja un dia antes o el mismo dia del taller, NO serds reembolsado
En el supuesto caso en que yo anule el taller, el reembolso serd del 100% sin pago por cuota de reembolso.




